ULA MENU 58€

VORSPEISE

Leichtgegrillter Lachs mit hausgemachter-Ponzu <japanische Zisrussofpe>
und Lachsrogen
Lightly grilled salmon in homemade Ponzu <citrus-based Japanese sauce>, salmon roe
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SUPPE

Weille Misosuppe nach ULA-Art mit gebraten Bambussprossen
ULA style white miso soup with grilled bamboo shoots

Bex 2 ) AaOULAT LY F RN T

SALAT

Salat mit japanischem Rettich, gekochten Garnelen und Doraden-Sashimi

Japanese radish salad with boiled prawn and sea bream sashimi
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TEMPURA

Seeteufel-Tempura <2 Suick>, Tempura vom saisonalen Gemiise <2 Suick>

Monkfish tempura <2 pieces>, seasonal vegetable tempura <2 pieces>
TyATEWEORES

HAUPTGANG
Rinderfilet vom heiflen Stein,
gebratenes Gemiise mit japanischer So3e und Maldon-Meersalz

Beef filet roasted on a hot stone, grilled vegetables with Japanese sauce and Mardon sea salt
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Gebratener Tuna mit Sesam-Aroma und Balsamico-Sof3e,
Shiso-Caschewnuss-SoB3e und Wasabi-Kartoffelpiiree

Sesame flavoured seared tuna with miso balsamic sauce, shiso cashew nuts sauce and wasabi-mashed potatoes
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Verschiedene Sushi

- ngll'l <Thunfisch. leicht in Sojasofse marinierter Thunfisch, Lachs, leicht gegrillter Lachs, leichigegrillier Toro, leicht gegrillier Jacobsmuschel > 6 Stiick / Calofornia Roll 4 Stiick

Assorted Sushi
- Nigiri <Tuna, Tuna lightly marinated in soy sauce, saimon, lightly grilled saimon, lightly grilled fatty tuna, lightly griled scallop > 6 pieces/ California roll 4 pieces
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DESSERT

Matcha-Cheesecake mit Saisonfruchtkonfitiire

Matcha-cheesecake with seasonal fruit compote

HWRORA 7 FF =27 —F ~FHORYO IV K- P HRA~ *Menportionen sind kleiner als a la carte-Portionen
*Menu-dishes are smaller than a la carte-dishes



SHOJIN MENU 35€

VORSPEISE
Vorspeisenplatte - Eringi-Pilz Sashimi mit Triiffel-SoBe

- Gemiise mit Ponzu-Gelee

- Gebratener Tofu mitsauer angemachter Miso So3e
Mixed appetizer - King oyster mushroom sashimi with teriyaki truffle sauce

- Seasonal vegetables with ponzu-jelly
- Deep-fried tofu with vinegared miso sauce
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SUPPE

Akadashi < roe Misosuppe> nach ULA-Art
ULA style Akadashi <red miso soup>
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SALAT

Seealgensalat mit Sesamvinaigrette,
garniert mit frittiertem-Kadaif
Sesame flavoured seaweed salad topped with fried green asparagus kadaif
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SUSHI

Eingelegte Tomaten Nigiri und Gunkan-Sushi mit Karotten-Piiree - 2 Suick -
Pickled tomato Nigiri and Gunkan-sushi with carrot puree -2 pieces -
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HAUPTGANG

Verschiedene Gemiise-Tempura mit Matcha-Salz

Assorted vegetable tempura with matcha salt
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Sukiyaki <heifer Topf mit Tofu und Gemiise in japanischer Sofpe >

Sukiyaki with tofu and vegetables
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DESSERT

Gefiillter weicher Reiskuchen mit gesiif3ter
Adzukibohnen Konfitiire, Erdbeer-Sof3e

Soft rice cake stuffed with sweetened adzuki bean jam, strawberry sauce
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At s 5 *MenUportionen sind kleiner als a la carte-Portionen
*Menu-dishes are smaller than a la carte-dishes



Chefs Empfehlung

JAPANISCH - TRADITIONELLE A LA CARTE

Kaisen Chirashi-Sushi < § verschiedene Meeresfriichte und Gemiise auf Sushi-Reis>

Kaisen Chirashi-Sushi (8 assorted seafoods and vegetables on the sushi rise)
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Sashimi Teller < frische Saisonfische mit Salar>

Assorted sashimi platter (fresh seasonal fish with salad)
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Edomae-Sushi ULA spezial -Nigiri 8 Stiick & Hosomaki 6 Stiick -

- mit Sojasof3e marinierter Thunfisch -siile Garnele

-im Seetang cingelegter Lachs - mariniertes Lachskavier
- mit Sesam-Sojasole marinierte Dorade  -japanisches Omlett

- cingelegte Makrele

- Jakobsmuschel mit Yuzu und Limette - Hosomaki Roll-sushi mit Lachs

Edomae-sushi ULA special

- soy-marinated tuna - sweet shrimp

- kobujime salmon - marinated salmon caviar

- sesame oil soy-marinated seabream - Japanese omelette

- vinegared mackerel

- scallop with yuzu and lime sauce - Hosomaki salmon roll-sushi

P AR ULAZ XY w0 <G ~vzu, BA <k SRS <8, iy 7 4 40 g, o< o By sl £ fEE>

KREATIV INSIDE-OUT ROLL SUSHI

Norweger Spezial Roll -8 Stiick -
(Lachskavier, Norwegerlachs, Avocado, Gurken, Lauchzwiebel, Teriyaki-Sof3e)

Norwegian special roll (salmon cavier, Norway salmon, avocado, cucumber, green onion, teriyaki sauce)
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California Spezial Roll auf ULA-Art - 8 Stiick -
(Krabbenfleisch, Avocado, Gurken, Fliegenfischkavier, Sesam, Wasabi-Mayo-Sof3e)

California special roll ULA style (crab meat, avocado, cucumber, flying fish cavier, sesame, wasabi-mayo sauce)
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Hokusai Roll -8 Stiick -
(leicht gegrillte Markrele, Avocado, Gurken, Sesam, Schnittlauch, Ingwer-Tamari-Sof3e)

Hokusai roll (lighty grilled mackerel, avocado, cucumber, sesame, chives, ginger-tamari sauce)
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Over the Rainbow Roll -8 Stiick -
(Thunfisch, Lachs, Dorade Royal, Avocado, Gurken, Fliegenfischkavier, Wasabi-Mayo & Teriyaki-Sof3¢)

Over the rainbow roll (tuna, salmon, seabream, avocado, cucumber, flying fish cavier, wasabi-mayo sauce)
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Oshi-Sushi mitleicht gegrillten Avocado und

Tamari-Soj asolde <uadiionelle Sojasofse> - sechs Stiick -

Oshi-sushi with lightly grilled avocado and tamari-soy sauce <traditional style soy sauce> - six pieces -
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Eingelegte Tomaten Nigiri und Gunkan-Sushi mit Karotten-Piiree - 4 Suick -

Pickled tomato nigiri and gunkan-sushi with carrot puree -4 pieces -
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Lachs—Nigiri-Auswahl < Lachs, leicht gegrillier Lachs, Lachsrogen> - drei Stiick -

Salmon nigiri selection <salmon, seared salmon, salmon roe> -three pieces -
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ngll'l < T hunfisch, leicht in Sojasofse marinierter Thunfisch, Lachs, leicht gegrillter Lachs> -vier Stiick -

Nigiri <Tuna, tuna lightly marinated in soy sauce, salmon, lightly grilled salmon> - four pieces -
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Sushirolle mit fein geschnittenem Entrecote und siiler Teriyaki-Sof3e - scchs Stiick -

Sushi roll with sliced beef entrecote and sweet teriyaki sauce - six pieces -
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Verschiedene Sushi

- Nigiri <7hunfisch, leicht in Sojasofpe marinierter Thunfisch, Lachs, leiclu gegrillier Lachs, siifye Ganelen, leicht gegrillier Jakobsmuschel > - 6 Stiick -
- California Roll -4 Stiick -

Assorted sushi

- Nigiri <Tuna, tuna lightly marinated in soy sauce, salmon, lightly grilled salmon, sweet shrimp, lightly grilled scallop > - six pieces -
- California roll -four pieces -
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YORSPEISEN

Edamame <criine Sojabotinen>mit Maldon-Meersalz 4,0

Edamame <green soybeans>with Maldon sea salt
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Tatsuta- age <fruertes, mariniertes Héhnchen> 7,5

Tatsuta-age <deep-fried marinated chicken> .

HHEOEHE

Salat mit japanischem Rettich, gekochten Garnelen und Doraden-Sashimi 10,0

Japanese radish salad with boiled prawn and sea bream sashimi ot
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Seealgensalat mit Sesamvinaigrette, 10,0

garniert mit frittiertem Garnelen-Kadaif e

Sesame flavoured seaweed salad topped with fried prawn Kadaif
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Seealgensalat mit Sesamvinaigrette, 9,0

garniert mit frittiertem-Kadaif S

Sesame flavoured seaweed salad topped with fried green asparagus kadaif
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Leicht gegrillter Lachs mit hausgemachter-Ponzu <japanische Zisrussope> 12,0

und Lachsrogen o

Lightly grilled salmon in homemade Ponzu <citrus-based Japanese sauce>, salmon roe
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Vorspeisenplatte 9,0
VAF

- Eringi-Pilz Sashimi mit Triifflel-Sof3e
- Gemiise mit Ponzu-Gelee
- Gebratener Tofu mitsauer angemachter Miso So3e

Mixed appetizer

- King oyster mushroom sashimi with teriyaki truffle sauce
- Seasonal vegetables with Ponzu-jelly
- Deep-fried tofu with vinegared miso sauce
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HAUPTSPEISEN

Verschiedene Gemiise Tempura mit Matcha-Salz

Assorted vegetable tempura with matcha salt
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Sllklyakl von Tofu und Gemiise < heper Topf mit Tofu und Gemiise in japanischer Sofse>

Sukiyaki with tofu and vegetables
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Garnelen-Tempura <4 Siict>, Tempura vom saisonalen Gemiise <3 Siick >

Prawn tempura <4 pieces>, seasonal vegetables tempura <3 pieces>
MELHEDORED

Seeteufel-Tempura <ssuick>, Tempura vom saisonalen Gemiise <3 Siick>

Monkfish tempura <3 pieces>, seasonal vegetable tempura <3 pieces>
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Katsutoji <Sciweieschnitzeljapanischer Are>mit Eier in japanischer Dashi-Briihe

Katsutoji <Japanese style pork schnitzel> with egg in a Japanese dashi stock
MmOEL

Fein geschnittenes Rindfleisch gegrillt mit
chinesischen Schnittlauchbliiten nach japanischer Art

Grilled sliced beef with Chinese leek flower, Japanese style BBQ
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Gebratener Tuna mit Sesam-Aroma und Miso-Balsamico-Sof3e
mit Shiso-Caschewnuss-Sof3¢ und Wasabi-Kartoffelpiiree

Sesame flavoured seared tuna with miso balsamic sauce and shiso cashew nuts sauce, mashed potatoes with wasabi
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Sllkl)akl von Entrecote, Tofu und Gemiise < heifer Topf mit Entrecote, Tofu und Gemiise in japanischer Sofie>

Sukiyaki with rib-eye beef, tofu and vegetables
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Rinderfilet vom heiflen Stein,
gebratenes Gemiise mit japanischer Sofe und Maldon-Meersalz

Beef filet roasted on a hot stone, grilled vegetables with Japanese sauce and Maldon sea salt
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BEILAGEN

Akadashi < oze Misosuppe> nach ULA-Art

ULA style Akadashi <red miso soup>
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Weille Misosuppe nach ULA-Art mit gebratenen Bambussprossen

ULA style white miso soup with grilled bamboo shoots
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Weille Misosuppe nach ULA-Art, mit gegrilltem Lachs

ULA style white miso soup, with grilled salmon
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Reis mit Sesam und Maldon-Meersalz

Rice with sesame and Maldon sea salt
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Wasabi-Kartoffelpiiree

Mashed potatoes with wasabi
IWEFEZ~y v 2aKF b

Ruccolasalat mit Sesamoldressing

Ruccola salad with sesame oil dressing
Ny a7% 74 HKELy s

Gebratenes saisonales Gemiise

Grilled seasonal vegetables
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Gari< eingelegter Ingwer>

Gari <pickled ginger>
)

Portion Sof3e

Extra sauce
#FEY — 2

55

VF

6,0

VF

7,0

ADF

3,0

VK

3,0

VG

3,0

VAFK

3,0

VAF

1,0

1,0



Eiscreme -Sie konnen aus fiinf verschiedenen Sorten zwei wiithlen 6,0
< Azuktbohne, Maicha, schwarzer Sesam, Yuzu, Kokosnuss> CGHOMKO
Ice cream -Please select two out of five flavors <Azuki beans, matcha, black Sesame, yuzu, coconut >
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Gefiillter weicher Reiskuchen mit gesiif3ter 6,0
Adzukibohnen Konfitiire, Erdbeer-Sof3e va
Soft rice cake stuffed with sweetened adzuki bean jam, strawberry sauce
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Karamellisierter Apfelkuchen mit Yuzu-Eis 6,5
Caramelized apple cake with yuzu ice cream heerio
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Azukibohnen-Schokoladenkuchen, Kokosnusseis 7,5
Azuki beans chocolate cake, coconut creme glacée er
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Matcha-Cheesecake mit Saisonfruchtkonfitiire 7,5

Matcha-cheesecake with seasonal fruit compote er
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ALLERGENKENNZEICHNUNG

index of allergens

A Glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u.a.)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Crops containing gluten (i.e. wheat, rye, barley, oat, spelt, etc.) as well as products made of such crops

B Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Crustaceans and products made of crustaceans

C Eier und Eierzeugnisse
Eggs and products made of eggs

D Fisch und Fischerzeugnisse

Fish and products made of fish

E  Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

Peanuts and products made of peanuts

F Soja und Sojaerzeugnisse

Soy and products made of soy

G Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Milk and dairy products (including Lactose)

H  Schalenfrichte(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie,
Macadamianuss, Queenslandnuss u.a.) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Edible nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio nuts, macadamia nuts, etc.) as well as products made of nuts

| Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Celery and products made of celery

J  Senf und Senferzeugnisse

Mustard and products made of mustard

K Sesam und Sesamerzeugnisse

Sesame and products made of sesame

L  Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/I als SO2 angegeben

Sulfur dioxides and sulfites occurring in a concentration of more than 10 mg/kg or 10 mg/L declared as SO2

M  Lupine sowie Erzeugnisse daraus

Lupin and products made of lupin

N  Weichtiere (Mollusken) sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Molluscs and products made of molluscs

O Glukosesirup

Glucose syrup

P Gelatine

Gelatine

V  Vegetarisch

Vegetarian



