
	  

 

 

 

 

Vorspeisen 

 
Bruscetta          4,90  
4 Stück 

Tomate Mozzarella mit original Büffelmozzarella     8,90  

Tomatencrémesuppe         5,90 

Gemischter Antipastiteller für 2 Personen      12,90 

 

 

Salate 
Alle Salate haben als Basis einen Mix aus Lollo bionda, Lollo rosso, Eichblatt- und Eisbergsalat 
 
Gemischter Salat         8,90  
mit Tomaten, Gurken, Paprika, Kräuter-Crôutons und Dressing 

Thunfischsalat          9,90  
mit Karpern, Oliven, roten Zwiebeln und Dressing 

Scampisalat          12,50  
mit Großgarnelen, Kirschtomaten, roten Zwiebeln, Rucola und Dressing 

Hähnchensalat         11,90  
mit Hähnchenbrustfilet, Champignons, Kirschtomaten, Rucola, 
Parmesanhobel und Dressing 

Steaksalat          12,50 
mit Rindersteakstreifen, Champignons, roten Zwiebeln, Rucola, Kräuter-Crôutons 
und Dressing 

Italienischer Gartensalat        9,90  
mit Schafskäse, Tomaten, Gurken, Paprikawürfel, Oliven und Dressing 

 

 

 
 



	  

 

Pizza 
Alle Pizzen haben einen Durchmesser von ca. 35cm 

 
Pizza Caprese           9,50  
mit Tomatenscheiben, Mozzarella und Basilikumpesto  

Pizza Salami           9,50  
mit original mailändischer Salami und geriebenen Mozzarella  

Pizza Venusto           9,50  
mit original italienischem Kochschinken, Birnenstreifen und Crème fraîche  

Pizza Tonno           9,90  
mit Thunfisch, Kapernäpfeln und roten Zwiebeln 

Pizza Prosciutto e Funghi         9,90  
mit original  italienischem Kochschinken und frischem Champignons 

Pizza Parma           11,90  
mit original Parmaschinken, Kirschtomaten, frischem Rucola und Parmesanhobel  

Pizza Manzini           12,90  
mit Rinderstreifen, grünen Spargel, Crème fraîche und Balsamicoreduktion 

Pizza Salmone           12,90  
mit Lachs, grünen Spargel, Kirschtomaten und Crème fraîche 

Pizza Calzone           10,50  
mit frischen Champignons, Schinken, Salami, Basilikumpesto und Crème fraîche 

Pizza Vipesto           10,50  
mit Zucchini, Aubergine, Paprika, Kirschtomaten, roten Zwiebeln und Basilikumpesto 

Pizza Napoli           10,50  
mit Sardellen, schwarzen Oliven, Kapernäpfeln und roten Zwiebeln 

Pizza vier Käse           10,90  
mit würzigen Gorgonzola, Mozzarella, Feta und Parmesanhobel 

Pizza Spinat           10,90  
mit Gorgonzola, frischem jungen Spinat und Knoblauch  

Pizza Scampi           12,90  
mit marinierten Großgarnelen, Olivenöl, Knoblauch und Rucola  

Pizza Affumicata          10,90  
mit Scamorza, italienischem Kochschinken, Champignons und getrockneten Tomaten 

Pizza Picante           9,90 
mit scharfer Salami, roten Zwiebeln und Knoblauch  



	  

 

Pasta 

 
Lasagne al forno          9,50  
mit Rinderhackfleisch  

Penne Pesto rosso / Pesto verde        8,90  
wahlweise mit Tomaten- oder Basilikumpesto, Kirschtomaten und Rucola  

Tagliatelle Rosanero          11,90 
schwarze Tagliatelle mit Lachs und  Zucchini in Mascarpone-Tomatensauce 
 
Spaghetti Bolognese          9,50  
mit Rinderhackfleisch und gehobeltem Parmesan 

Tagliatelle Scampi          11,90  
mit geschälten Scampi, Kirschtomaten und Basilikum in einer Tomatensauce 

Penne Manzini          12,50  
mit Rindersteakstreifen, Champignons, grünem Spargel und Parmesanhobel 
 
Spaghetti Due di Mare          12,50  
mit frischem Lachsfilet, geschälten Scampi, Kirschtomaten, Zucchini, roten Zwiebeln 
grünem Spargel und Basilikum in einer Knoblauch Weißwein Sauce 

Tortellini           9,90  
in Weißwein-Salbeibutter 

Pappardelle Salsiccia          10,90 
mit Salsiccia und wildem Brokkoli in Tomatensauce 

 

 

 

Desserts 

 
Panna Cotta mit Himbeer-Topping        4,50  

Tiramisu           4,90  

Crème brûlée           4,90   



	  

 

Kaffee & Tee 

 
Cappuccino        Tasse  3,00  

Espresso        Tasse  2,30   

Espresso Macchiato       Tasse  2,50   

Doppelter Espresso       Tasse  2,90   

Kaffee         Tasse  2,60   

Großer Kaffee        Tasse  3,20   

Latte Macchiato       Glas  3,30   

Latte Macchiato mit Aroma      Glas  3,60   

Milchkaffee        Tasse  3,20   

Diverse Teesorten       Glas  2,50   

Heisse Schokolade       Glas  2,90   

Eiskaffee mit Sahne       Glas  4,50   

Eisschokolade mit Sahne      Glas  4,50   

 

Säfte 

         0,2l  0,4l 
Ananassaft        2,80  4,20   

Apfelsaft        2,80  4,20   

Bananennektar       2,80  4,20   

Kirschnektar        2,80  4,20   

KiBa         2,80  4,20   

Mangonektar        2,80  4,20   

Maracujanektar       2,80  4,20   

Orangensaft        2,80  4,20   

Tomatensaft        2,80  4,20   

Saftschorle        2,80  4,20   

 



	  

 

Softdrinks 

         0,2l  0,4l 
Coca Cola 1, 7        2,80  4,20   

Coca Cola light 1, 7       2,80  4,20   

Fanta 1, 3        2,80  4,20   

Sprite 3         2,80  4,20   

Bitter Lemon 5        2,80  4,20   

Ginger Ale 1        2,80  4,20   

Tonic Water 5        2,80  4,20   

Bionade        0,33l  3,20   
(Holunder, Ingwer-Orange) 

Almdudler        0,35l  3,50  

Fritz Kola 1, 7        0,2l  2,80  

Fritz Melonen Limonade      0,2l  2,80  

Club Mate1, 7        0,33l  3,50  

 

         0,25l  0,75l 

Selters classic Mineralwasser      2,50  5,50  

Selters naturell Mineralwasser      2,50  5,50  

 

Bier / Craft Beer 

         0,3l  0,5l 

Carlsberg        3,00  4,50  

Alster         3,00  4,50  

Brooklyn Amber Lager      0,25l  3,50  

Angelo Poretti Originale      0,25l  3,20  

Corona         0,35l  3,50  

Somersby Apple Cider       0,33l  4,00 

Berliner Weiße        0,33l  3,80  

Hefeweizen        0,5l  4,20  

Kristallweizen        0,5l  4,20  

Hefeweizen alkoholfrei      0,5l  4,20  

Hefeweizen dunkel       0,5l  4,20  



	  

 

Offene Weine 4 
         0,2l  0,75l 
Weißwein 

Villa JL         4,80  16,00  
Grauburgunder – QbA, Pfalz 
Villa Wolf 
Tropische Früchte, Honigmelone und Zitrus vereinen sich mit Noten von Mandeln und Vanille 

Di Paolo        5,20  18,00  
Pinot Grigio – DOC, Venetien 
Cantine Sacchetto 
Saftig, fein aromatisch und elegant mit frischen Noten von Äpfeln, Zitrus und tropischen Früchten 
getragen durch würzige Nuancen von Kräutern 

 
 
Rosé 

Vigne Alte        4,80  16,00  
Bardolino Chiaretto Classico – DOC, Venetien 
Cantina Fratelli Zeni 
Er verführt mit Erdbeer- und Himbeeraromen und entfaltet ein Bukett von Hibiskusblüten 
und Pink Grapefruit 

 
 
Rotwein  

Nero di Sicilia        4,80  16,00  
Merlot, Cabernet, Shiraz – IGT, Sizilien 
Aromen von Beeren und Kirschen in einem vollmundigen und saftigen Geschmackserlebnis 
Würzig mit Anklängen von Kaffee, Tabak und Lakritz, leicht süßlich am Gaumen 

 
San Silvestro        5,20  18,00  
Barbera d’Alba – DOC, Piemont 
Cantine San Silvestro 
Vollfruchtig und vielschichtig mit den Aromen von saftig - reifen Brombeeren, Johannisbeeren 
und Kirsche in einer würzigen Struktur. Seidig und leicht süßlich - nachhaltiger Genuss 

 
   



	  

 

Weißwein 
          
Deutschland 

2014 Müller-Thurgau QbA, Freyburger Mühlberg, Weingut Böhme, Saale-Unstrut  24,- 
2014 Riesling, Satyricus, Weingut Dr. Loosen, Mosel      30,- 
2015 Sauvignon Blanc Bio QbA, Weingut Sander, Rheinhessen    26,- 
2015 Riesling, Wisselbrunnen, Schloss Reinhartshausen, Rheingau    24,- 
2015 Gelber Muskateller QbA, Weingut Lergenmüller, Pfalz     22-, 
2015 Grüner Silvaner QbA, Weingut Pawis, Saale-Unstrut     24-, 
2015 Grauburgunder 1. Lage, Weingut Pawis, Saale-Unstrut     32,- 
2015 Goldriesling QbA, Schloss Proschwitz, Sachsen      28-, 
2014 Weissburgunder, Schloss Proschwitz, Sachsen      30,- 
2014 Cuvée Meissenweiss, Rothes Gut Meissen, Tim Strasser, Sachsen   28,- 
 
Italien 

2015 Vigne Alte Lugana DOC, Cantina Fratelli Zeni, Venetien    28-. 
 
 

Rosé 
2013 Rosé d’Anjou AOC, Chatelain Desjacques, Loire     22.- 

 

Rotwein  
Deutschland 

2014 Rotweincuvée, Red Pack, Weingut Hammel, Pfalz     26,- 
2013 Merlot QbA, Sankt Anna, Weingut Lergenmüller, Pfalz     26,- 
2014 Blauer Zweigelt QbA, Weingut Pawis, Saale-Unstrut     30,- 
 
Frankreich 

2012 Côtes du Rhône, Guigal, Rhône        26-, 
2012 Bordeaux Brassac Supérieur AC, Château Brassac, Bordeaux    26-, 
2013 Bordeaux AOC, Château Barrail-Laussac, Barton & Guestier, Bordeaux  24-, 
 
Italien 

2014 Merlot, di Paolo, Sacchetto, Venetien       22-, 
2013 Costalago Rosso Veronese, Cantina Fratelli Zeni, Venetien    26,- 
2013 Villa Antinori Rosso IGT, Tenuta Antinori, Toskana     32-, 
 
Spanien 

2008 Rioja Reserva DOC, Bodegas Casa Primicia      28-, 
2006 Rioja Gran Reserva DOC, Bodegas Casa Primicia     34,- 

 
 



	  

 

Prosecco / Champagner 4 

Prosecco        0,1l  3,90  

         0,75l  19,90  

Prosecco on ice       0,2l  6,00  

Nicolas Feuillatte Brut Reserve Champagne    0,75l  69,00  

Nicolas Feuillatte Rose Brut Champagne    0,75l  75,00  

 

Aperitifs 

Belsazar Vermouth white 2, 4      5cl  5,00  

Belsazar Vermouth rosé 2, 4      5cl  4,00  

Ramazotti Aperativo Rosato 1      4cl  3,50  

Campari 1        4cl  3,50  

Aperol 1        4cl  3,50  

 

Digestif, Kräuter & Brände 

Ramazotti        4cl   3,50  

Sambuca        4cl   3,50  

Jägermeister        4cl   3,50  

Grappa         4cl   3,50  

Baileys         4cl   3,50  

Don Julio Blanco Tequila      2cl   3,50 

Don Julio Anejo Tequila      2cl   4,50 

Martell VSOP Medaillon Cognac     4cl   8,00 

Courvoisier VSOP  Cognac      4cl   6,00 

 



	  

 

Gin 

Tanqueray Dry Gin       4cl   4,00  

Tanqueray No. TEN       4cl   6,00 

Elephant Gin        4cl   9,00  

Monkey 47 Dry Gin       4cl   8,00  

Hendrick´s Gin       4cl   8,00  

No. 3 London Dry Gin       4cl   8,00  

Bombay Sapphire       4cl   4,00  

+ Filler Thomas Henry Tonic Water     0,2l   2,50  

 

Whisky 

Schottland 

Laphroaig Islay 10 years      2cl   4,00  

Lagavulin Islay 16 years      2cl   6,50  

Oban 14 years         2cl   5,50 

Talisker 10 years        2cl   4,00 

Dalwhinnie 15 years        2cl   4,00  

Glenkinchie 12 years        2cl   4,00 

Cragganmore 12 years        2cl   4,00 

Auchentoshan 12 years       4cl   7,00  

Glenlivet Founders Reserve      4cl   7,00  

Chivas Regal 12 years       4cl   6,00  

Johnnie Walker Black Label      4cl   6,00  

J&B Rare        4cl   3,50  

Ballantines        4cl   3,50  

Irland 

Kilbeggan 8 years       4cl   6,00  

Jameson        4cl   3,50  

 

 



	  

 

USA 

Jim Beam        4cl   3,50  

Jim Beam Double Oak      4cl   5,00  

Bulleit Bourbon       4cl   5,00  

Bulleit Rye        4cl   6,00  

Maker´s Mark        4cl   5,50  

Booker´s Bourbon 63,7 %      2cl   6,50  

 

Rum 

Ron Zacapa 23 años       2cl   5,50  

Pampero Aniversario       2cl   3,00  

Botucal Reserva Exclusiva 12 años     2cl   4,00  

Brugal 1888 Gran Reserva      2cl   5,00  

Havana Club 3 años       4cl   4,00  

+ Filler Coca Cola       0,25l   2,50 

 

Vodka 

Smirnoff Red        4cl   3,50  

Absolut Vodka        4cl   4,00  

Ketel One        4cl   5,00  

 

Alkoholfreie Cocktails 

Ipanema          4,90  
(Limetten, brauner Rohrzucker, Zitronensaft, Ginger Ale) 

Kashias Favourite         4,90  
(Kirschnektar, Pfirsichpüree, Apfelsaft, Zimtsirup, frischer Limettensaft) 

Vacanza          4,90  
(Mandelsirup, Karamellsirup, Apfelsaft, Zitronensaft, Maracujanektar) 

 



	  

 

Cocktails 

Caipirinha          7,50  

(Cachaca, brauner Rohrzucker, Limette, original Brazilian style, serviert im Tumbler mit Eiswürfeln) 

Mojito           7,50  

(Havana Rum, weißer Rohrzucker, Limette, frische Minze, Soda water) 

Bellini           7,50  

(Pfirsichpüree, Absolut Raspberry, Himbeersirup1, Prosecco) 

Aperol Sprizz          6,50  
(Aperol, Scavi & Ray Prosecco, Soda Water, Orangenscheibe) 

Hugo           6,50  
(John´s Holunderblüte, Scavi & Ray Prosecco, Soda Water, Limette, Minze) 

Ramazotti Rosato Mio         7,50  
(Ramazotti Aperitivo Rosato, Scavi & Ray Prosecco, Basilikumblätter) 

Gin Basil Smash         7,50  
(Bombay Gin, Zuckersirup, frischer Limettensaft, Basilikumblätter) 

Moscow Mule          7,50  
(Smirnoff Vodka, Thomas Henry Ginger Ale, Gurke, Limette, Minze) 

Raspberry Pazzo         7,50  
(Absolut Raspberry, Himbeerpüree, Himbeersirup, frischer Limettensaft) 

 

Longdrinks 

Vodka Mate 1, 7          7,00  
(Smirnoff Vodka, Club Mate) 

Vodka Lemon5          6,50  
(Smirnoff Vodka, Thomas Henry Bitter Lemon)   

Campari Orange 1         6,50  
(Campari, Orangensaft) 

Cuba Libre 1, 7          6,50  

(Havana Rum, Cola, Limetten) 

Bombay Tonic 5         6,50  
(Bombay Gin, Thomas Henry Tonic) 

Jägermeister Mate 1, 7         6,50  

 

      

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Atioxidationsmitteln, 4 = enthält Sulfite, 5 = Chininhaltig, 6 = Taurinhaltig, 

7 = Koffeinhaltig 

alle Preise in Euro und inkl. MwSt. Irrtümer und Druckfehler vorbehalten 


